>§E< OBCHODNI AKADEMIE
HOTELOVA SKOLA TREBIC

Bavi Vas vareni a
kulinarské uméni?

Chcete se realizovat v pripravé
gastronomickych specialit
nebo pokracovat
v maturitnim nastavbovém studiu?

Zajimaji Vas témata jako:

- Kurzy: barmansky, baristicky, someliérsky,
studena kuchyné, vyfezavani ovoce a zeleniny

- Gastroakademie Kraje Vysocina

- Praxe ve $kolni restauraci a kuchyni

- Kulindiské uméni

Prihlaste se do u¢ebniho oboru
KUCHAR-CISNIK

spoluprace s vyznamnymi partnery v oblasti gastronomie

+ 420566 780 252

www.oahstrebic.cz
info@oahstrebic.cz




Uc&ebni obor: 65-51-H/01

Kuchar-€isnik
Pocet vyucovacich hodin

Nézev pfedmétu Zkratka tydné v rocniku

| 1l I,
Cesky jazyk CEJ 2 1 1
Anglicky jazyk 1 ANJ1 2 2 2
Konverzace v AJ KAJ 0 1 1
Obcanska nauka OBN 1 1 1
Zaklady pfirodnich véd ZPV 1,5 1,5 0
Matematika MAT 2 1,5 1
Kulturni a literarni vychova KLV 1 0,5 0,5
Télesna vychova TEV 1 1 1
Informacéni technologie INT 1 1 1
Ekonomika EKO 1 15 2
Technologie TCH 1,5 1 2
Potraviny a vyZiva POV 1 1 1
Odborny vycvik obv 15 15 15
Stolniceni STL 1,5 1 2
Obchodni korespondence OBK 1 1 0
Celkem: 32,5 31 30,5

e medailova umisténi v republikovych soutézich

e zafazena vyuka modernich kucharskych technik,
napf. Kulinaiské uméni dle Jifiho Roitha

e rozsifeni kvalifikace prostfednictvim specializa¢nich
kurzd (barmansky kurz, studend kuchyné, vyrezavani
ovoce a zeleniny)

e praxe v moderni $kolni kuchyni a na pracovistich
Vv regionu

e vyuZivani novych trendl a technologii souc¢asné
gastronomie

e ziskdni Europassu (mezindrodné uznavany doklad
o vzdélani pro praci v EU) a ocenéni Hospodarské
komory CR

e ve Skole moznost navazujiciho nastavbového studia

s maturitni zkouskou — Podnikani

Uspéchy Obchodni akademie
a Hotelové skoly Trebic

Mezinarodni odborné soutéze:

e Gastrofestival Nitra 2015, 2016, 2017, 2018, 2019;
zlaté a stiibrné medaile

Vyznamné akce:

® Programu Erasmus + kazdoroc¢ni kratkodobé a dlou-
hodobé staze 7akd ve Spanélsku, Irsku, Portugalsku,
Rakousku ¢i na Kanarskych ostrovech

® Melounovy Sampionat — mezinarodni soutéz ve
vyrezavani ovoce a zeleniny spoluporadana nasi Skolou

e Recepce pro prezidenta republiky a ministry VIady CR

® Recepce v ramci Zameckych koncertd pod zastitou
hrabénky Haugwitz na zamku v Namésti nad Oslavou

Spoluprace:

e Ndrodni pamatkovy ustav — praxe na zamcich Karlstéjn,
RoZmberk, Nové Hrady, Vranov nad Dyji a dalsi

e Vojenska a lazenskd rekreaéni zafizeni (VOLAREZA),
praxe v hotelich v Méfine, Praze, Vranové nad Dyji

e Wellness hotel Zamek Vale¢

¢ MANN+HUMMIEL, CEZ prodej, HTK Tiebit aj., praxe
zejména u oboru Obchodi akademie

e Gastroakademie — projekt ve spolupraci s top hotely
a restauracemi Vysociny

Ocenéni Skoly:

o, Prestizni hotelovd $kola v Ceské republice®,
Certifikace kuchata a cukrai CR

e Status ,FairTrade skola“ — prvni na Vysociné

e Partnerskd Skola Cambridge P.A.R.K.,
Cambridgeské zkousky poradané ptimo ve Skole

o eBezpecna skola Kraje Vysocina

o Akreditace Erasmus+

e Management kvality 1SO 2001:2016

Sportovni Uspéchy Zaku:

¢ Andrea Klementova — mistryné svéta v zimnim plavani
2022, mistryné CR v zimnim plavani 2022

¢ David Michal€uk — hra¢ v tymu 1. hokejové ligy



