
+ 420 566 780 256

www.oahstrebic.cz
info@oahstrebic.cz

Zajímají Vás témata jako: 

- Průvodcování a vedení cestovní kanceláře
- Řízení hotelů a management
 cestovního ruchu
- Specializační kurzy v oblasti 
 gastronomie a cestovního ruchu
- Psychologie komunikace
 se zákazníkem

Chcete si zvolit zaměření na
hotelnictví či turismus
nebo pokračovat v dalším
studiu na vysoké škole?

Přihlaste se do maturitního oboru

HOTELNICTVÍ
A TURISMUS

+420 566 780 256

www.batrebic.cz
info@batrebic.cz



65-42-M/01 
Hotelnictví a turismus

•	od 3. ročníku si žáci volí zaměření Hotelnictví nebo 
Turismus, umožňující jim lepší profilaci v oblasti, která 
je více zajímá      

•	možnost přípravy a konání mezinárodní jazykové zkouš-
ky Cambridge English: First (FCE), Preliminary (PET)

Název předmětu Zkratka
Počet vyučovacích hodin

týdně v ročníku

I. II. III. IV.

Český jazyk CEJ 2 2 1 2

Anglický jazyk ANJ 4 4 4 4

Německý jazyk NEJ 3 4 4 4

Základy společenských věd ZSV 2 1 1 1

Základy přírodních věd ZPV 2 2 0 0

Matematika MAT 4 3 3 3

Kulturní a literární výchova KLV 1 1 2 2

Tělesná výchova TEV 2 2 2 2

Informační technologie INT 2 1 1 0

Ekonomika EKO 0 2 2 0

Účetnictví UCE 0 0 2 2

Kulinářské umění I. KUL1 3 2 0 0

Moderní obsluha a psych. MOP 2 2 0 0

Ubytovací a strav. služby USS 3 4 0 0

Cestovní ruch I. CER1 1 1 0 0

Průvodcovství I. PRU1 0 1 0 0

Zeměpis cestovního ruchu ZCR 1 1 0 0

Obchodní korespondence OBK 1 1 0 0

zaměření Hotelnictví (od 3. ročníku)

Kulinářské umění II. KUL2 0 0 4 4

Restaurační provoz REP 0 0 2 1

Gastronomický seminář GSS 0 0 2 2

Baristika a someliérství BAS 0 0 0 1

zaměření Turismus (od 3. ročníku)

Průvodcovství II. PRU2 0 0 1 2

Cestovní ruch II. CER2 0 0 2 2

Dějiny kultury DEK 0 0 1 0

Fiktivní cestovní kancelář FCK 0 0 0 2

Odborný seminář ODS 0 0 2 2

ANJ/NEJ komunikace ANK/NEK 0 0 0 2

Volitelné vzdělávací oblasti 

Seminář z anglického jazyka SAJ 0 0 2 1

Seminář z matematiky SMA 0 0 1 2

Úspěchy školy 
Mezinárodní úspěchy:  
•	Gastrofestival Nitra – umístění na předních místech 

(zlaté a stříbrné medaile)
Významné akce:   
•	Programu Erasmus + každoroční krátkodobé a dlou-

hodobé stáže žáků v evropských zemích (Španělsko, 
Rakousko, Portugalsko, Kanárské ostrovy, Irsko)

•	Trophée Mille kulinářská soutěž
•	Rauty a bankety pro významné sociální partnery 

v regionu
•	Recepce v rámci Zámeckých koncertů pod záštitou 

hraběnky Haugwitz na zámku v Náměšti nad Oslavou
Spolupráce:
•	Národní památkový ústav – praxe na zámcích Karlštějn, 

Rožmberk, Nové Hrady, Vranov nad Dyjí a další
•	Vojenská a lázeňská rekreační zařízení (VOLAREZA), 

praxe v hotelích v Měříne, Bítově, Vranově nad Dyjí
•	Wellness hotel Zámek Valeč
•	MANN+HUMMEL, ČEZ prodej,  HTK Třebíč aj., praxe 

zejména u oboru Obchodní akademie
•	Gastroakademie – projekt ve spolupráci s top hotely 

a restauracemi Vysočiny
•	praxe v hotelech a ve významných turistických destinacích
•	možnost zapojení se do přípravy významných společen-

ských rautů v regionu
Ocenění školy:
•	Vyslanecká škola Evropského parlamentu
•	„Prestižní hotelová škola v České republice“, 

Certifikace kuchařů a cukrářů ČR
•	Status „FairTrade škola“ – první na Vysočině
•	Partnerská škola Cambridge P.A.R.K., 

Cambridgeské zkoušky pořádané přímo ve škole
•	eBezpečná škola Kraje Vysočina
•	Akreditace Erasmus v oblasti vzdělávání a školství
•	Management kvality ISO 2001:2016

Zázemí školy
•	Ubytování na vlastním domově mládeže
•	Školní stravování ve školní jídelně či centrální jídelně
•	Dva sportovní pavilony, posilovny
•	Provozovny pro veřejnost – školní restaurace, školní 

kadeřnictví


